WOTELARSTWA

Technik hotelarstwa to zawdd przysztosci, w branzy turystyczno- gastronomicznej,
ktdéra rozwija sie bardzo dynamicznie i daje mozliwo$¢ pracy na réznych stanowiskach.
Absolwent naszej szkoly w zawodzie technik hotelarstwa, jest przygotowany do
realizacji wszystkich czynno$ci zwigzanych z fachowa i kompleksowa obstuga gosci
hotelowych. Potrafi zorganizowa¢ prace obiektu hotelarskiego odpowiednia pod
wzgledem jakoSci obstugi, wspoétpracowac¢ z biurami podrdzy, gromadzi¢ informacje i
planowa¢ réznego rodzaju ustugi hotelarskie dla potrzeb roéznorakich organizacji i

stowarzyszen.

Informacje dodatkowe

W czasie trwania nauki uczniowie moga zdoby¢ dodatkowe kwalifikacje takie jak
np. kurs kelner- barman. Podczas zaje¢ warsztatowych w ramach realizacji innowacji
pedagogicznej oraz projektu pod nazwa ,Dobry pomyst’, uczestnicy przygotowuja
i sporzadzajg rdzne potrawy oraz poznaja smaki kulinarne Europy. Jako jedni
z nielicznych odbywajg w cyklu ksztatcenia 8 tygodniowe praktyki w hotelach w Polsce i
Europie. Dzieki realizowanym projektom Erasmus+ i POWER, uczniowie wyjezdzaja na
praktyki do Wtoch i Hiszpanii. Majg tez mozliwo$¢ doskonalenia swoich umiejetnosci
podczas stazy zawodowych, realizowanych w ramach projektu : ,Powiat kolbuszowski

stawia na ksztatcenie zawodowe”.

Kwalifikacje uzyskane w wyniku ksztalcenia
e Kwalifikacja 1:

HGT.03. Obstuga gosci w obiekcie Swiadczacym ustug hotelarskie
e Kwalifikacja 2:

HGT.06. Realizacja ustug w recepcji

Sylwetka absolwenta
Absolwent konczacy szkote w zawodzie technik hotelarstwa bedzie przygotowany
do wykonywania zadan w zakresu:

e prowadzenia dziatalnoSci promocyjnej oraz sprzedazy ustug hotelarskich,



e rezerwowania ustug hotelarskich,

e wykonywania prac zwigzanych z obstugg gosci w recepcji,

e przygotowania jednostek mieszkalnych do przyjecia gosci,

e przyjmowania i realizacji zamowien na hotelarskie ustugi dodatkowe,

e przygotowywania i podawania $niadan w obiekcie hotelarskim.

Technik hotelarstwa znajdzie zatrudnienie w Polsce i na obszarze Unii Europejskiej
jako:

e pracownik recepcji, stuzby pieter, w obiektach bazy noclegowej takich jak:
obiekty hotelarskie, oSrodki wypoczynkowe, zaktady uzdrowiskowe, pensjonaty,
zajazdy, goScince, schroniska, kwatery prywatne:

e wrestauracjach jako kelner, barman, barista,

e w biurach agencjach turystycznych,

e w organach administracji samorzadowej, zajmujacymi sie ustugami hotelarskimi,
promocjg turystyki,

e w branzowych organizacjach i stowarzyszeniach,

e moze prowadzi¢ wtasng dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie Swiadczenia ustug

noclegowych.

Baza dydaktyczna i warunki ksztatcenia

W sktad pracowni hotelarskiej wchodza pomieszczenia: recepcja, wyposazona w
lade recepcyjng wraz ze sprzetem do obstugi go$cia: komputer z programem do obstugi
hotelu - SOHO i programem do obstugi gastronomicznej SOGA, kasa fiskalng oraz w

petni wyposazong pracownig gastronomiczng .




Szkota wypracowata sobie bardzo dobrg marke i najlepsze hotele na Podkarpaciu
chetnie przyjmuja mtodziez na praktyki zawodowe, co owocuje zatrudnieniem
absolwentéw po ukonczeniu szkoty, a nawet jeszcze w trakcie nauki w szkole. Rdwnie
chetnie nasza mtodziez jest przyjmowana na wakacyjne staze zawodowe organizowane
w ramach realizowanych projektéw unijnych ,Powiat kolbuszowski stawia na
ksztatcenie zawodowe”. W ramach dobrej wspétpracy z hotelami jesteSmy zapraszani
do obstugi duzych imprez nawet o zasiegu ogdlnopolskim. Ostatnio byliSmy w hotelu
Blue Diamond Active SPA **** w Nowej Wsi k. Rzeszowa, gdzie odbyto sie wielkie,
wtoskie wydarzenie kulinarne - XIII Konkurs Wtoskiej Sztuki Kulinarnej

JArteCulinarialtaliana”. Nasze uczennice braty udziat w obstudze tej imprezy.










Uczniowie zdobyta wiedze i praktyke chetnie wykorzystuja podczas

obstugi imprez szkolnych i powiatowych.




Praktyki i staze zawodowe naszych uczniow w hotelach

podkarpackich
















Wycieczki edukacyjne do obiektow hotelarskich.







BRISTOL.







